  CONFRERIE DES ECHANSONS LIGERIENS

CHAPITRE DE RENTREE
Jeudi 05 SEPTEMBRE 2019
PARTICIPANTS:    P. BESNARD, B. BORSATO, R. BORSATO,

                 
          C. DOLBEAU, Y. DOLBEAU, 



          P. GOGUET, P. GUIMON, B. JACOB,


                    T. KACEM, D. LECAVORZIN, J.P. LEROY.
 ORDRE DU JOUR :

1 – Accueil du Collège.

2 – Approbation compte-rendu du chapitre du 06 juin 2019.

3 – Point sur la dernière dégustation mets & vins.

4 – Choix du thème de la dégustation avec JM.Monnier.

5 – Préparation de la Saint Gui.

6 – Questions diverses.

7 – Date du prochain chapitre.

I – Accueil du Collège
Jean-Pierre L. souhaite la bienvenue à tous les membres présents, 

et ouvre la séance du chapitre de rentrée.

II – Approbation du précédent chapitre 
Claudine D. reprend les différents éléments du rapport du chapitre du 06 juin 2019. 

Sans remarque aucune, le compte-rendu est validé par le collège.

La proposition du Maître de chai, pour la dégustation du 18 octobre prochain

                     Les Bulles à travers la France. 
Tayeb K. nous confirme l'achat de 3 chaussettes pour les dégustations à l'aveugle.

III – Point sur la dernière dégustation mets & vins.
A nouveau une belle soirée pour tous nos confrères.

La dégustation, a plus été un véritable repas.

Cette formule qui a fait l'unanimité, sera à conserver pour les années suivantes.

La préparation des plats, n'a pas nécessité de savoir-faire spécial.

Mais, suivant le thème choisi, il nous faudra peut-être faire appel à un professionnel, et accepter un coût un peu plus élevé.

Pour la réussite de ces soirées 'spéciales', tout comme les dégustations à Saumur, les mêmes confrères sont sollicités pour toutes les tâches (installation des salles, préparation de la dégustation, vaisselle à faire, rangement et nettoyage des sols, etc. etc....). 

Un peu d'entraide de chacun, permettrait à tous de profiter pareillement des mêmes soirées. 

IV – Choix du thème de la dégustation avec JM. Monnier
Dans la liste des thèmes proposés par l'eonologue JM. Monnier

Les conférences sur la gastronomie et les produits du terroir

le sujet  'les accords mets – vin  et  vins – mets' a été retenu.
La présentation de la thématique, d'une durée d'environ une heure, sera suivie par une séance pratique de dégustation de 3 plats et 6 vins. (Plats élaborés par un traiteur).
Le coût de cette rencontre est de 30 euros par personne. 

Elle se déroulera aux Ardilliers, si la salle est libre, sinon dans les caveaux de chez Ackerman, ou ailleurs en fonction des disponibilités.
V – Préparation de la Saint Gui
Les futurs intronisés

Chantale     DURET


Parrain
Yves        DOLBEAU

Jean-Paul   DURET


Marraine
Claudine DOLBEAU

Alain         VOYER


Parrain
Michel   MARTINEZ
Philippe G. réclame rapidement les éléments pour la rédaction des textes concernant les intronisés.


Les maîtres de bouche doivent prendre rendez-vous avec le restaurateur pour établir le menu de la soirée. 
Bernard J. souhaite une rencontre préalable, entre les acteurs de la cérémonie, pour une 'petite' répétition.
VI – Questions diverses

Patrice B. réclame un changement de date pour les prochaines St gui.

Un certain nombre de confrères ne peuvent assister à cette fête si elle a lieu le troisième samedi de novembre. 

Les membres du collège acceptent à l'unanimité la proposition d’Alain PETITJEAN de faire les reportages des évènements de la confrérie, et cooptent son entrée dans leur assemblée.

VII – Date du prochain chapitre

Le prochain chapitre se tiendra le mercredi 06 novembre 2019 à 19 heures.

Le lieu en sera communiqué ultérieurement.

L'ordre du jour étant épuisé, la séance est levée à 20h15


