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Accueil du Président et présentation de 
l'intervenant

Accueil du Président et présentation de 
l'intervenant



  

Jean Michel Monnier

Œnologue conseil 
Expert près la cour d’Appel d’Angers

Maître de conférences associé 
à l’Université d’Angers (UFR ITBS – 

ESTHUA)



  

Les invités de la soirée



  

Les invités de la soirée
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Les invités de la soirée



  

Les invités de la soirée



  



  



  

Des Echansons très concentrés



  

Des Echansons très attentifs



  



  



  



  



  



  

Passage aux travaux pratiques



  

Avec les blancs



  

Les mets arrivent



  



  



  



  



  



  



  

Avec les rouges



  

Les desserts pour finir



  



  

Conclusions et remerciements du 
Président



  

Et rendez vous le 18 octobre



  

AOP et NOM du VIN : Accord 
avec le 
mets / 
caractér
istiques 
recherc
hées

Couleur dominante / 
Style

jaune rosée rouge Tranquill
e/ FB

Caractéristiques 
aromatiques

florale fruitée épicé
e

autre

"Saveur" dominante sucré
e

acide amère tannique sucrée salée acide amère

Note / 10   

"Saveur" secondaire sucré
e

acide amère tannique sucrée salée acide amère

Note / 10   

Sensations 
gustatives / tactiles

suavit
é

ronde
ur

seche
resse

effervesc
ence

Equilibre finess
e

équili
bre

puiss
ant

rustique

Moments de 
dégustation

accords avec des 
mets régionaux 

Suggestions 
d'accords possibles
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